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CHAMPAGNES

12

LOUIS RODERER BRUT  - - -- 85

VIRGINIE T BRUT  (Famille TAITTINGER) - - -- 65

VIRGINIE T BLANC DE BLANCS 
Extra Brut

16 -- 95

VINS ROUGES

- -- 59CHÂTEAU DE MEURSAULT
AOP Bourgogne
Élégance, groseille, cerise

- -- 52PERLES NOIRES - DOMAINE ESPRIT 
AOP Crozes Hermitage
Mûres fraîches, poivre blanc, herbes aromatique

8 - -- 40GRO’LOT - “NATURE” 
DOMAINE VAILLANT
Loire / Vin de France
Baies rouges, léger, gourmand

- - -- 35MOULIN DE L’ISLE 
DOMAINE DE LA GISCLE
AOP Côte de Provence / Cogolin
Poivré, ample, épicé

10 - -- 48CHAUSSE - CHÂTEAU DE CHAUSSE
AOP Côte de Provence - Bio / La Croix Valmer
Intense, fruits noirs, rondeur

- - -- 46L’ÉCUYER - DOMAINE DES CAMPAUX
AOC Côte de Provence - Bio / La Môle
Cassis, olives noires, ample

VINS BLANCS
7 10 -- 35IRRÉSISTIBLE - DOMAINE DE LA GISCLE

IGP - sans pesticide / Cogolin
Bergamotte, fruité, rond

- - -- 38PIN’EAU DE LOIRE - “NATURE” 
DOMAINE VAILLANT
Loire / Vin de France
Tendu, pomme, rafraîchissant

10 - -- 46LES GIRARMES - DOMAINE PABIOT 
AOC Pouilly Fumé 
Beurré, vif , mineral

11 - -- 52DOMAINE VOCORET 
AOC Chablis 
Fleurs blanches, fruits exotiques, légèrement Fumé

9 12 -- 40CANNISSONS - DOMAINE DES CAMPAUX
AOP Côte de Provence - Bio / La Môle
Agrumes, poire, frais

VINS ROSÉS

9 12 80- 40PRESTIGE - CHÂTEAU DES MARRES
AOC Côte de Provence / Ramatuelle
Agrumes, doux, rond

10 13 -30 42ÉLOGE - DOMAINE DE LA CROIX
AOC Côte de Provence, Cru Classé / La Croix Valmer
Gastronomique, rond, généreux

- - 115- 55CLOS MIREILLE - DOMAINE OTT
AOC Côte de Provence / La Londe
Minéral, fruité, délicat

- - --OSEROSE - DOMAINE DES CAMPAUX
AOC Côte de Provence - Bio / La Môle
Cristallin, puissant, subtil

- - --CLAIRE - DOMAINE DE LA MADRAGUE
AOP Côte de Provence - Bio / La Croix Valmer
Fruité, gourmand, équilibré

7 10 70- 35HIPPY - CHÂTEAU ROUBINE
IGP Méditerranée Bio / Lorgues
Léger, frais, fruité

47

52



16PAIN DE CAMPAGNE ARTISANAL TOASTÉ, 
AVOCAT ET RICOTTA
Toasted artisanal country bread, avocado and ricotta

SEICHES MARINÉES
Piment goutte de pluie,caprons
Marinated squid, raindrop chilli pepper, capers

15

FRITURE DE MÉDITERRANÉE 
(selon arrivage), sauce tartare
Fried Mediterranean Fish or Seafood (depending on daily catch), tartar sauce

15

SARDINES MARINÉES 
Citron, huile d’olive 
Marinated sardines, lemon, olive oil

15

ASSIETTE DE CHARCUTERIES IBÉRIQUES
Plate of Iberian charcuterie 

21

HOUMOUS  V  , LABNEH ET  CAVIAR 
D’AUBERGINES FUMÉES  V

Hummus, labneh and smoked eggplant caviar 

14

CARTE DES TAPAS
SERVICE NON-STOP DE 12H À 21H30

LA PLAGE

25

30

15
25

MATELAS PARASOL

TRANSATS PARASOL

PADDLE La demi-heure
L’heure










